
PARTICIPEZ À LA SEMAINE SUISSE DU GOÛT À LA CHAUX-DE-FONDS

DU 18 AU 28 SEPTEMBRE 2025
LES TOMATES SONT À L’HONNEUR

Luciole
Restaurant vegan
Rue Daniel-JeanRichard 19
032 914 04 59
info@luciole-restaurant.com
www.restaurant-luciole.com
Ouvert du mercredi au vendredi de 18h à 22h et
du samedi au dimanche de 11h à 14h et de 18h à 22h

Les Marchés de l’Univers
Association
coordination@lesmarchesdelunivers.ch

Scapino
Pâtes artisanales
loic.liechti@hotmail.com

Bernina
Centre de couture
Avenue Léopold-Robert 31
032 913 21 54
cavaucher@bluewin.ch 
www.bernina-la-chaux-de-fonds.ch
Ouvert le lundi de 13h30 à 18h30, du mardi au vendredi de 8h30 à12h 
et de 13h30 à 18h30, le samedi de 8h30 à 12h

AVEC LA PRÉCIEUSE COLLABORATION

Toulefer
Quincaillerie
Rue Fritz-Courvoisier 3
032 968 62 55
info@toulefer.ch
www.toulefer.ch
Ouvert le lundi de 13h30 à 18h30, du mardi au vendredi de 7h30 à 12h et 
de 13h30 à 18h30, le samedi de 8h à 12h

La Tchauxtex
Mercerie
Place des Six-Pompes 4
079 211 80 33
info@latchauxtex.ch
Ouvert le mercredi et le samedi de 10h à 12h, le mardi et le vendredi 
de 14h à 18h

materiotek-mercerie
Magasin
Place de la Carmagnole
032 968 89 62
contact@materiotek-mercerie.com
www.materiotek-mercerie.com
Ouvert le mardi de 11h à 18h30, du mercredi au vendredi de 10h à 12h 
et de 14h à 18h30, le samedi de 10h à 17h

Café du Coin
Café
Rue du Marché 3
032 968 06 31
info@cafeducoin.ch
www.cafeducoin.ch
Ouvert du lundi au vendredi de 6h30 à 21h, le samedi de 7h30 à 21h

Le Pantin
Espace culturel
Rue de la Ronde 5
location@lepantin.ch
www.lepantin.ch

La Ferme de la Thielle
Marché de producteurs dans le marché couvert Hall’titude
Rue de la Serre 19-21
032 916 14 14
halltitude.fruits.legumes@gmail.com
www.halltitude.market
Ouvert du mardi au vendredi de 8h à 18h30 et le samedi de 7h à 15h

Orologio
Restaurant
Rue Alexis-Marie-Piaget 1
032 968 84 84
info@restaurant-orologio.ch
www.restaurant-orologio.ch
Ouvert le lundi de 11h30 à 14h30, du mardi au vendredi de 11h30 à 14h30 
et de 17h30 à 23h30, le samedi de 17h30 à 23h30

Restaurant
Espacité 4
032 913 10 30
barleforumchx@gmail.com
Ouvert du lundi au dimanche de 6h à 21h

Le Forum

Partage
Association solidaire
Rue de l’Etoile 1
032 968 26 28
partage.cdf@gmail.com
www.association-partage.ch

Jindamour
Café - Restaurant
Rue du Marché 10
032 525 75 03
ayferummel@gmail.com
www.jindamour.ch
Ouvert du mardi au jeudi de 8h30 à 23h, le vendredi et le samedi de 8h30 à 24h

Côté Ambiance
Boutique
Rue Neuve 18
032 911 10 40
cote-ambiance@kaufmann-fils.ch
www.cote-ambiance.ch
Ouvert le lundi de 13h30 à 18h30, du mardi au vendredi de 9h à 12h et 
de 13h30 à 18h30, le samedi de 9h à17h

www.gout.ch | www.chaux - de - fonds.ch



AU MENU
Pour sa deuxième participation à la Semaine du Goût, la Ville de La 
Chaux-de-Fonds invite la population à se servir des tables de 
pique-nique mises à disposition au centre-ville, autour de la place 
Espactié, afin de partager du bon temps, seul•e ou entre ami•e•s. 
Les commerces et cafés-restaurants alentours sont à votre 
disposition pour vous ravitailler. Prenez-donc place et dégustez 
produits, breuvages et mets savoureux tout en profitant des 
espaces publics réaménagés. 

La Semaine du Goût est non seulement l'occasion de se questionner 
sur sa propre consommation, ses goûts et ses envies, mais aussi de 
découvrir de nouvelles saveurs. Le but de cette semaine thématique 
nationale vise à soutenir les innovations culinaires tout en mettant 
en valeur les savoir-faire artisanaux et la préservation des traditions. 
Il s'agit aussi d'encourager les productions locales et durables, 
rendre attentifs les consommatrices et les consommateurs à la 
saisonnalité, au mode de production ainsi qu'à la souveraineté 
alimentaire. Enfin, le concept cherche également à sensibiliser les 
jeunes au plaisir de bien manger et à promouvoir la santé par une 
nourriture variée et équilibrée. 

Autour du thème de la tomate, participez aux nombreuses 
réjouissances proposées cette année, par exemple les ateliers de 
couture, de cuisine ou encore de conserve ou le repas que nous, 
membres du Conseil communal, aurons le plaisir de vous servir et 
dont le bénéfice sera versé à l'association solidaire "Partage". Nous 
vous proposons de parcourir le menu ci-après et vous souhaitons 
beaucoup de plaisir autour de la table, de la gastronomie et des 
convives, et surtout... un bon appétit !

MIAM!

Pour le Conseil Communal, Théo Huguenin-Elie

Ateliers Couture
Envie de réaliser un tablier et de le customiser selon vos goûts ou en 
vous inspirant du thème de la tomate ? Inscrivez-vous à l'un des deux 
ateliers de couture proposés par Bernina.

Inscriptions jusqu'au 10 septembre 2025, voir infos dans la marmite

Cours de 120 minutes – 5 personnes
Samedi 13 ou samedi 27 septembre entre 9h et 11h 
CHF 45.- tout compris 
Lieu : Centre de couture Bernina, av. Léopold-Robert 31
Contact et renseignements : Carole Vaucher Flückiger, 032 913 21 54

Vous aimez cuisiner ? Venez confectionner un gant de cuisine ou une 
manique pour sortir vos bons petits plats du four ! Inscrivez-vous à 
l'un des nombreux ateliers proposés par La Tchauxtex.

Cours de 75 minutes – 3 personnes
Jeudi 18, samedi 20, mardi 23, mercredi 24, vendredi 26, samedi 27 ou 
dimanche 28 septembre à 14h30, 16h ou 17h30
CHF 35.- tout compris   
Lieu : La Tchauxtex, promenade des Six-Pompes 4
Contact et renseignements : Hannah Osborne, 079 211 80 33

Inscriptions jusqu'au 12 septembre 2025, voir infos dans la marmite

Ateliers Conserve
L'odeur d'une sauce tomate qui mijote vous évoque une certaine 
madeleine de Proust ? Apprenez à concocter une sauce tomate, à la 
mettre en bocal et dégustez-la pendant l'hiver. 
Avec les légumes de La Ferme de la Thielle, les bocaux de la 
quincaillerie Toulefer et le savoir-faire de Zohra, participez à l'un des 
deux ateliers proposés dans la cuisine du Pantin.

Inscriptions jusqu'au 12 septembre 2025, voir info dans la marmite

Cours de 120 minutes - 8 personnes
Mercredi 24 septembre à 14h ou à 17h
CHF 15.- avec petite dégustation tomatée durant le cours
Lieu : Le Pantin, rue de la Ronde 5
Contact et renseignements au 032 967 64 62

Ateliers Cuisine
Venez déguster une sauce bolognaise et des pâtes fraîches chez 
Côté Ambiance et participez à une démonstration d'utilité en cuisine 
du Bamix. Promotions exclusives sur les articles présentés.

Cours de 30 minutes – 10 personnes
Samedi 20 septembre à 11h, 11h30, 14h ou 14h30
CHF 10.- par personne
Lieu : Côté Ambiance, rue Neuve 18
Contact et renseignements :
Matthieu Marti et Stéphanie Dellandrea 032 911 10 50

Inscriptions jusqu'au 16 septembre par téléphone au 032 911 10 40 
(Côté Ambiance) ou par mail sume.marketingurbain@ne.ch

Les Marchés de l’Univers
Regroupant associations et communautés étrangères résidant dans 
le canton de Neuchâtel, Les Marchés de l'Univers visent au "mieux 
vivre ensemble". À l'occasion du repas préparé par le Conseil 
communal, Les Marchés de l'Univers prendront part à la Semaine du 
Goût en proposant des produits artisanaux et culinaires. 
Retrouvez les stands de materiotek-mercerie pour une vente de 
tabliers artisanaux, Association solidaire Partage, Association Almawa 
Equator, Association Femmes de Palestine, Communauté Kurde, 
Communauté Libanaise et Communauté Turque.

Marché ouvert à toutes et tous
Vendredi 19 septembre entre 10h et 16h
Lieu : place Espacité
Contact et renseignements au 032 967 62 15

Evénements du 19 septembre
Le Conseil communal aux fourneaux !

Repas de midi – 100 personnes
Vendredi 19 septembre dès 11h30
CHF 20.- par personne
Lieu : Couvert de la place Espacité
Contact et renseignements : 032 967 64 62
Inscriptions jusqu'au 12 septembre 2025, voir info dans la marmite

Avec l'aimable collaboration des chefs des restaurants Daniel Baker 
pour Luciole et Anthony Gendrat pour Orologio, l'exécutif 
chaux-de-fonnier concocte deux sauces tomate revisitées avec les 
ingrédients de La Ferme de la Thielle et de Scapino. À déguster sous 
le couvert d'Espacité, en présence de M. Josef Zisyadis, directeur de 
la Semaine du Goût. 
Le bénéfice de ce repas sera versé à l'association solidaire "Partage" 
distribuant chaque jour des surplus alimentaires à des ménages 
précarisés. Inscrivez-vous et partagez un repas avec les Autorités, 
en toute convivialité !

Le mois de septembre offre encore de belles soirées propices aux 
partages autour d'une table. Tenté·e·s par un apéro au centre-ville ?

Apéros en musique

Le Forum 
Venez déguster des produits régionaux proposés en collaboration 
avec la Maison Mauler.
Jeudi 18, vendredi 19, samedi 20, lundi 22, mardi 23 et mercredi 24 
septembre entre 17h et 19h
Lieu : terrasse du restaurant et alentours

Jindamour
Avez-vous déjà goûté les cocktails maison inspirés par l'été 
accompagnés de crazy chips ?
Vendredi 19, samedi 20, vendredi 26 et samedi 27 septembre dès 16h
Lieu : terrasse du café restaurant et alentours

Café du Coin
Passez le mercredi 24 septembre dès 18h pour une 
"raclette-tapenade de tomates séchées et olives" (sans inscription) 
ou le jeudi 25 septembre entre 17h et 19h pour une dégustation de 
Bruschettas made in Café du Coin !
Le Café est ouvert de 8h à 13h le lundi du Jeûne
Lieu : terrasse du café et alentours

AU MENU


